
V o o r g e r e c h t e n  
 

TOMATENSOEP  
huisgemaakt | basilicum  
 

SOEP VAN DE  CHEF   
huisgemaakt  
 

BRIE-VINGERS  
brie gepaneerd in panko | gemengde sla | rode ui |  
walnoten| vossenbessen compote  
 

PITT IGE  SCAMPI ’S  
in knoflookolie | aioli | brood  
 

GEROOKTE  SASHIMI  VAN RUND  
uit eigen rookoven | gemengde sla | pijnboompitjes |  
zongedroogde tomaatjes | barbecuesaus  
 

GEROOSTERDE  BUIKSPEK  
langzaam gegaard | mosterdsaus | toast  
 

OOSTERSE  OSSENHAASPUNTJES  
ossenhaas gewokt | gemengde sla | rode ui |  
champignons | ketjap  
(ook mogelijk als hoofdgerecht | menu 1)  
 

CARPACCIO  “FF”  
huisgesneden | truffelmayonaise | rucola | zongedroogde to-
maatjes | parmezaanse kaas  | pijnboompitjes  
(meerprijs | 2.20) 
 

SASHIMI  VAN GEROOKTE  ZALM  
zalm uit eigen rookoven | gemengde sla  
geroosterd sesamzaad | unagisaus| ingelegde rode ui  
 

CHARCUTERI  PLANKJE  
rosbief | sashimi van rund| gerookte kip  
 serranoham | aioli | brood  
 

Tonijn tataki  
Gegrilde tonijn | ingelegde wortel | komkommer | sojasaus   
sesamzaad  
 

KNOFLOOK CHAMPIGNONS  

champi gnon s |  ge bakk en  spekjes  |  ve ldsla  

 

TARTAAR VAN GEROOKTE  ZALM  

zalm uit eigen rookoven |  rode  u i  |  kom komm er|    

H o o f d g e r e c h t e n  
 
BRABANT BURGER      

100% rundvlees burger | kaas | spek | tomaat | rode ui  augurk 

| sla | huisgemaakte hamburgersaus | verse friet  
 

TRUFFELBURGER  

100% rundvlees burger | zongedroogde tomaatjes |  

parmezaanse kaas | rucola |  truffelmayonaise | verse friet  

BURGERS OOK MOGEL IJK ALS  VEGA   

(  meerprijs 1 ,50  )  
 

“FF”  SCHNITZEL  |  200  GRAM  

warme groente | verse friet | saus naar keuze*  
 

SMOKEY BBQ CHICKEN  

kippendijen | smokey bbq marinade| warme groente |  

verse friet | saus naar keuze*  
 

VARKENSHAAS  

medaillons | warme groente | verse friet | saus naar   

keuze* 
 

ZALMFILET   

uit eigen houtskooloven  | warme groente | verse friet  | 

saus naar keuze*  
 

TRUFFELPASTA   

verse pasta | truffel roomsaus  | parmezaanse kaas |  cas-

hew noten | rucola  
 

 

S a u z e n  

pepersaus 

rode portsaus  

champignonsaus  

barbecuesaus  

bearnaisesaus  

truffeljus  

chimichurri  

H o o f d g e r e c h t e n  
 
BOURGONDISCHE  SPARERIBS  

huisgemaakte marinade  | warme groenten | verse friet  
 

ARGENTIJNSE  OSSENHAAS |  200  GRAM  

malse steak  | warme groenten | verse friet  | saus naar keu-

ze* 
 

BAVETTE  STEAK |  200  GRAM  

malse bavette  | warme groenten | verse friet  | saus naar keu-

ze* 
 

GRAIN-FED  R IBEYE  |  250  GRAM  

steak met vet doorweven  | warme groenten  |  

verse friet  | saus naar keuze*  

350 GRAM (meerprijs 4.95)  
 

GAMBA ’S  |  10  STUKS  

gepeld | oosterse wijze  | warme groenten | verse friet  
 

TONIJNSTEAK  

gegrild  | warme groenten | verse friet   | saus naar keu-

ze* 
 

SURF & TURF  |  250 GRAM  

Zuid-Amerikaanse steak | gamba’s | warme  

groenten | verse friet |  saus naar keuze*  
 

RACK VAN SPEENVARKEN |  250  GRAM  

gepekeld speenvarken van de grill| warme groenten    

verse friet |  saus naar keuze* 
 

kabeljauw F ILET  VAN DE  HOUTSKOOLGRILL  

Knolpuree  |  D i lle  botersaus   | warme groente | verse friet   
 

 

MIXED GRILL 

kip | buikspek | bavette | varkenshaas | 

verse friet | warme groente | saus naar keuze* 

 

Spies van D IAMANTHAAS |  250  GRAM  

malse steak  | warme groenten | verse friet    

saus naar keuze*  

N a g e r e c h t e n  
 
HEMELSE  MODDER                 

huisgemaakte chocolademousse | scheutje Baileys | verse 

slagroom        
 

BASTOGNE- IJS   

huisg emaakt |  verse  slagroom  
 

NOUGATINE  IJSTAART  

huisg emaakt ijstaartje  |  pecan  |  noug atine   

meringue s |  verse  slagroom  
 

MONCHOU  

kersen  |  monchou  |bastogn e crumble  

 

TIRAMISU  

huisg emaakte  t iramisu  |  verse  room |  mascarpone  lan-

ge  v ingers |  es presso  
 

IJSKOFF IE   

verse slagroom  
 

PORNSTAR MARTIN I  IJS  

sorbetijs | passoa | passievruchtsiroop|  

verse slagroom  

KOFF IE  OF  THEE  

 

 

 

K
EU

ZE
M

EN
U

 1
 |

 2
7.

5
 

K
EU

ZE
M

EN
U

 2
 |

 3
2

 

       Menu Diner van 17.00u tot 21.30u         

Wil je alléén een hoofdgerecht, dan gaat dat in overleg met onze keuken i.v.m. 

eventuele drukte. 

         staat voor onze vegetarische gerechten. 

Het is helaas niet mogelijk om apart af te rekenen. Onze rekening is volledig 

gespecificeerd zodat je de kosten zelf onderling kunt verrekenen. 

Voor allergenen informatie kan je je wenden tot het personeel.  

Voor groepen boven de 15 personen hanteren wij het groepsmenu. 

B ro odje  voo raf  1 . 40  p .p .  wit & bruin | 3 dips 


